
Im herbstlichen Kulinarium von 
September bis November verwöhnen 
Rosi und Walter Egele ihre Gäste 
mit Wildspezialitäten und Martini-
gansl. Zu köstlichen Spezialitäten wie 
Lammrücken mit Rahmkartoffeln oder 
Rehmedaillons mit Spinatspätzle 
passen Weine von österreichischen 
Spitzenwinzern in einer sorgfältig zu-
sammengestellten Auswahl.

Seit 1991 ist die Zwickmühle im Herzen 
von Vandans direkt neben der Sparkas-
se ein Anziehungspunkt für Liebhaber 

gut bürgerlicher Küche auf gehobenem  
Niveau. Gäste aus der Region schätzen die 
saisonalabwechslungsreiche Küche ebenso 
wie Wanderer, die nach einer Tour im Zimba- 
gebiet im Gastgarten ein erfrischendes frisch 
gezapftes Fohrenburger genießen. 

Tischreservierungen werden unbe-
dingt empfohlen, da das heimelige 
Restaurant mit seinen 34 Sitzplätzen 
von Gourmetliebhabern regelmäßig 
ausgebucht ist. Wer sich für romanti-
sche Stunden zu zweit einen beson-
deren Genuss gönnen will, bucht den 
Menüklassiker für Zwei. Zu einem 
Fixpreis wird ein viergängiges Menü 
mit Weinbegleitung geboten. 

Restaurant Zwickmühle 
Vandans, Dorfstraße 29
T +43 (0) 5556 75294
zwickmuehle@gmx.at
www.zwickmuehle.com
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Erste fixe 
Mitarbeiter 
im „Geben für 
Leben“-Büro: 
Julia Hartmann 
(Bludenz) und 
Cemanur Kartal 
(Hohenems).

Viele halfen bei der 
Eröffnungsfeier mit,  
u. a. Allena Hartmann 
und Tuba Durgut (v. li.).

SR Joachim Heinzl, Rainer 
Sandholzer (Stadt Bludenz).

Einstandsfest-Gäste: Vizebgm. Ho-
henems Bernhard Amann, Landes-
beamter Heinz Fischer und Yilmaz 
Cinar (Techn. Ang. Hohenems).

Die „Geben für Leben Leukämiehilfe Österreich“-Ob-
frau Susanne Marosch mit Mutter Herlinde Marosch 
(Gründungsmitglied), Bludenz-Bgm. Mandi Katzen-
mayer & Gesundheitslandesrat Christian Bernhard.

Lions- GRV  
KR Karl Gra-
buschnigg mit 
Lions-Freund &  
„Die Mühle-
Hausherr“ 
 Gerhard Krump 
(v. li.).

Bludenz, St.-Peter-Straße 18 
„Geben für Leben“  
Büro-Eröffnung
Über 70 Gäste besuchten das Einstandsfest in der Blu-
denzer Wohn- und Geschäftsanlage „Mühle“,  die dank 
vieler Sponsoren und Förderer kostengünstigst eröff-
net werden konnte. Die private Spenderdatei mit dzt. 
17.000 Menschen, die sich typisieren ließen, ist nun 
dank der „Aktion Knochenmarkspende Bayern“ welt-
weit vernetzt. TOP: Die nächste Bluttypisierung findet 
am 19. 09. in Bezau statt. www.gebenfuerleben.at 

Johann Burtscher (GF Trenkwalder 
Personaldienste) mit Gattin Ingrid 
und Andreas Wassner (Geben für 
Leben und Integra) (v. li.).
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